TEJFOLOS, SULT BURGONYA

Hozzavalok: 1 kg apro burgonya, so, 2 nyers tojas, 1 csokor petrezselyemzold, 2 dl tejfol, 4-5
dkg margarin.

Elkészités: Az alaposan megmosott burgonyat - miutan héjat ledorzsoltiik - egy kevés sos
vizben puhara paroljuk. A felvert tojasokat és az aprora vagott petrezselyemzoldet a tejfolbe
keverjiik, majd ezzel az 6ntettel a burgonyat leontjiik. Ovatosan 6sszekeverjiik és margarinnal
kikent tizallo talba teritjiik. Kézepesen meleg (180 °C, l1égkeveréses siitében 165 °C) kb. 15-
20 perc alatt pirosra siitjiik.

Dusithatjuk zoldséggel, hussal.

Ha nagyobb burgonyank van, karikazzuk fel. Héjaban siilt burgonyabol is készithetd.


http://www.receptindex.com/tojas/

	TEJFÖLÖS, SÜLT BURGONYA

